DT-Gastronomie (UG)
Schuhmannstralle 13 A| 10117 Berlin .
\\ 01744028091 Kantine

catering@dt-gastronomie.de

CATERING DER DT-KANTINE

Hier findet Ihr eine exemplarische Auswahl an Speisen unterschiedlicher Kategorien.
Solltet Inr andere Wiinsche oder Personen mit speziellen Unvertraglichkeiten haben -
sprecht uns einfach an — wir bieten Euch gern individuelle Alternativen an. Alle Speisen
werden in jedem Fall mit Liebe und Sorgfalt zubereitet.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.

Canapés & Vorspeisen

Ab 15 Personen dirft Ihr drei Canapés bzw. Vorspeisen auswahlen.
Die Preisangaben verstehen sich pro Stiick/Person.

Bruschetta, Tomaten-SaIsa‘

Bruschetta, Bohnen-Hummus“

Kartoffelpuffer, gerducherte Forelle, Sahne, Meerrettich

Pumpernickel, Rote Bete, Creme fraiche 4,50 €
Burrata, Kirschtomaten, Rucola 7,50 €
Vitello Tonnato™ 12,50 €

Suppen & Eintopfe

Gazpacho © , Karotten-Ingwer-Suppe © , Kartoffel-Suppe © ,
Kichererbsen-Eintopf, KUrbiscreme-Suppe“, Linseneintopf“, Minestrone &

Hochzeits-Suppe”
ab 7,00 €

vegan“ | Fisch”™> | Schalentiere%‘ | Fleisch™



mailto:catering@dt-gastronomie.de

Fingerfood

Ab 15 Personen durft Ihr drei Speisen auswahlen.
Die Preisangaben verstehen sich pro Stiick/Person.

Sommerrollen mit;
Tofu |

Garnelen X
Hihnchen™
Rindfleisch™

Mini-Wraps mit:
Sellerie, Rote Beete, Linsen, Apfel“

Graved Lachs, Honig-Senf-Sauce, Dill"™*®
Hahnchen, Romersalat, Kapern, (Caesar-Style) g
Pulled Pork, Mayonnaise”

Falafel, Hummus“

Tofu, Tomaten, Zwiebel, Garam Masala“

Caprese-Spiel3e (Tomate, Mozzarella, Pesto)
Algensalat, Sesam, Wildgarnelegﬂg
Kibbeh, Harissa-Mayonnaise-”

Hahnchen-Spielke, Saté-Sauce™

vegan“ | Fisch”™> | Schalentiere%. | Fleisch™

4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,00 €
4,50 €
4,00 €
4,00 €

4,50 €

4,50 €
4,00 €

6,50 €
4,50 €
4,50 €




Vom Girill

Ab 15 Personen beinhalten die folgenden Grill-Variationen drei Beilagen Eurer Wahl.

Die Preisangaben verstehen sich pro Person.

Variation 1
Karotten, Miso &

Maiskolben, Krauterbutter &
Halloumi &
WiIdgarneIen-SpieBe*
Bratwurst, Senf/Ketchup”
Yakitori-HUhnerspieBe”

Nackensteak vom Apfelschein™

Variation 2

Karotten, Miso &

Maiskolben, Krauterbutter &

Halloumi &

Wildgarnelenx

Dorade (alternativ Wolfsbarsch, Thun- oder Schwertfisch)""'
Duroc Karree™

Merguez”

Entrecote™

Pulled Pork™

vegan“ | Fisch”™> | Schalentiere%. | Fleisch™

32,50 €

37,50 €




Salate und Beilagen

Ab 15 Personen durft Ihr drei verschiedene Salate bzw. Beilagen auswahlen.
Die Preisangaben verstehen sich pro Person.

Brotvariationen (Brotchen, Schwarz- und Graubrot)‘ 4,50 €
Kartoffel-Gurkensalat, Essig & OI'® 8,50 €
Couscous-Salat, Tomate & 9,00 €
Linsensalat, Walnuisse & -Ol, Sherry-Dressing, Schnittlauch & 9,50 €
Griechischer Bauernsalat, Tomate, Gurke, Olive, Minze, Feta 9,00 €
Nudel-Salat, Mayonnaise, Gurke, Petersilie 9,00 €
Basmati Reis & 8,00 €
Drillinge & 8,00 €
SuRkartoffel Gnocchi 9,50 €
Desserts

Ab 15 Personen durft Ihr zwei verschiedene Desserts auswéahlen.
Die Preisangaben verstehen sich pro Person.

Mousse au Chocolat'®
Creme Bralée
Panna Cotta
Quark, Frucht-Coulis
Zitronen-Mousse
4,50 €

vegan“ | Fisch”™> | Schalentiere%. | Fleisch™




Buffet

Ab 30 Personen durft Ihr drei Speisen auswahlen.
Die Preisangaben verstehen sich pro Person.

Spinatknédel, Pilzrahm &
Vegetarischer Nussbraten

Ganzer Lachs, Zitronenbutter™™

Gulasch, Spatzle, SchmorgemUse-”‘
Westfalischer Sauerbraten vom Rind™
Kasslerbraten, Sauerkraut™

Ochsenbacke, Portweinjus”
ab 18,50 €

vegan“ | Fisch”™> | Schalentiere%. | Fleisch™




